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Hmmm!

Tag en lille bid Senderjylland

enne brochure har til formal at synliggere nogle af de
helt unikke kulinariske oplevelser i Senderjylland. Den

turbulente og saeregne senderjyske historie har i aller-
hejeste grad sat sit preeg pa det sanderjyske kakken. Seerligt
tre afgerende faktorer spiller ind:
e For det farste omradets unikke historie
e For det andet inspirationen fra andre lande, isaer Tyskland
e Qg sidst, men ikke mindst, hele det senderjyske omrades
geografi. Nar kvalitet og de gode ravarer kombineres med
gamle og stolte handveerkstraditioner, har man essensen
af den unikke senderjysk madkultur: tradition, stolthed
0g udsagte ravarer.
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Fru Loff's Cafe pa Krusmelle er indrettet med gamle mabler
og effekter. Laen dig tilbage i en af de magelige stole og kig
i SE og HOR fra 1958 - eller i bager og moderne tidsskrifter
om mad og bolig. Vi tilbyder blandt andet en skan frokost-

platte med vores eget hjemmelavede palaeg, som bliver ser-
veret med dejlig duftende nybagt bred.
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Krusmglles historie

Krusmelle menes grundlagt af hertug Hans den Zldre (1521-
1580). Den ejedes senere af hertugen af Gottorp, og i 1713
overgik den til kongen. Mallen blev givet faeste (forpagtning)
til malleren, som drev den. Som alle maller i hertugdemmet
Slesvig pa den tid havde Krusmalle sin faste kundekreds af
bander, som skulle lade deres korn male pa netop den mal-
le. Tvungne mallegaester hos Krusmalle var bender og hus-
maend fra Felsted, Varnas, Ensted, Uge og Rinkenaes sogne.
Malletvangen eksisterede til 1853.

Indtil midten af 1800-tallet havde Krusmelle foruden
kornmallen en valkemelle, der ‘valkede' (appreterede) uld-
stoffer. Fra 1852 til 1877 var der pa ejendommen et braende-
vinsbraenderi.

Omkring 1912 blev der i mallebygningen indrettet et elek-
tricitetsveerk. Med vandkraft produceredes el til forsyning af
adskillige garde i omegnen med el til lys og kraft. Elveerket
blev nedlagt, da Senderjyllands Hejspaendingsvaerk kom til
i 1923.

| 1987 blev Krusmelle hjemsegt af en voldsom ildebrand,
der lagde stuehuset, stalden, laderne og braenderiet i aske.

Ni dr senere breendte det gamle bindingsveerkshus. Bortset
fra breendevinsbraenderiet blev bygningerne hurtigt genop-
fort —i den skikkelse de, med visse ombygninger, har i dag.

Oprindelig herte der ingen landbrugsjord til Krusmelle.
Omkring ar 1800 kebte maller Sennichsen en hel del jord,
og mere er senere kommet til. Mallen mistede i tiden mellem
de to verdenskrige en betydning, fordi banderne gik over il
selv at male deres korn, hvilket indferelsen af elektrisk kraft
gjorde muligt.

| 1972 blev malledammen og mellebygningen udstyk-
ket fra landbrugsejendommen. Landbrugsejendommen med
stuehus, driftsbygninger og jord blev i 1986 overtaget af
Henrik og Nina Loff. Bygningerne er udnyttet til butik, café,
deli, galleri, keramik, glas, festlokale og lyssteberi.



Jul pa Krusmelle

Jul pd Krusmelle 2015 dbner 17. oktober og har herefter
abent alle ugens 7 dage kl. 10-18 indtil d. 23. december. Der
er kun lukket den 24.-25. december.

Julemarkedet pa Krusmalle er blevet en legendarisk tradi-
tion, som involverer alle husets aktiviteter: Café og butik, lys,
mad og vin. Opley, bliv inspireret og kom i julestemning. Pa
2000 kvm saelges freekke nisser, fromme engle, glaskugler i
forvandlingsfarver og juleeffekter, som man ikke har fantasi
til at forestille sig.

| labet af november og december besages juleudstillingen
af ca. 30.000 geester. Julearrangementet er blevet noget af
et starre tillobsstykke og mange vender tilbage ar efter ar.
Bade i Krusmelles butik og café er produktionen slaet totalt
over pa julehygge, og man bliver bestemt ikke skuffet, hvis
man karer langt efter en hyggelig juleoplevelse for hele fami-
lien i det senderjyske

Jul hele dret

Inden julemarkedet dbner knokler Nina Loff i adskillige uger
med at stille nisser pa hylder, haenge kugler pa traeer og utal-
lige andre garemal. Krusmalle har et omfattende sortiment
afjulepynt, og alt skal praesenteres laekkert.

Efter mere end tre maneder med engle, nisser, kugler og
kogler kunne man tro, at Nina Loff var meet af julen, ndr de
sidste lager i kalenderen skal dbnes. Men det er hun ikke...
,Jeg har lavet det her i syvogtyve ar, og jeg beskaftiger mig
faktisk med jul hele dret. Jeg keber de forste varer allerede i
januar, og jeg slutter farst i august. Til september begynder
varerne at komme hjem, og fra oktober stiller jeg dem frem.
Og jeg synes, det er fedt. Det er jo skidehyggeligt,” siger
hun. ,Folk har gjort sig den umage at kare ad snoede veje
ud til os, sa skal de ogsa kunne maerke, at vi har gjort noget
ud af det. Og vi har virkelig gjort noget ud af det. Der er rigtig
mange varer. Der er rigtig mange kager. Der er rigtig mange
aktiviteter. Der skal veaere noget for alle. Ogsa for bernene.
Ogsa for manden. Det skal gerne veere sadan, at nar familien
sidder i bilen pa vej hjem fra Krusmelle, har alle gaesterne
haft en dejlig dag,” slutter Nina Loff.

—

Fru Loff's Café

Fru Loff's café aben hver dag fra 12-17
| kan man lave en bordbestilling til frokost fra 12-13.30 hvor-
efter dit bord er optaget igen. | weekenderne kan der dog
ikke bestilles bord til kaffe.

Fru Loff's Cafe er indrettet med gamle mabler og effekter.

Leen dig tilbage i en af de magelige stole og kig i SE og HOR
fra 1958 — eller i bager og moderne tidsskrifter om mad og
bolig. Har du lyst til at byde familie eller venner velkommen
til "bondens bedste bord”, s& brug den hyggelige café —eller
terrassen, nar solen skinner. Bordbestilling modtages.

Livsstilsbutik

Vores butik oppe pa det 320 kvm store, gamle haloft er en
inspirerende forretning at besage. Her tilbydes et overfladig-
hedshorn af sjove, praktiske, smukke, nostalgiske og nyttige
varer - indkgbt med ngje omtanke og sjel. De aktuelle va-
rer i butikken afspejler naturligvis drstid og trends, alt smukt
stylet og dekoreret, sa man finder rigtig mange spaendende
indretningsideer til eget hjem. Interiar, dekoration og opseet-

—

ning udtrykker, at vi befinder os pa landet, pa en moderne
gard med landlig idyl og masser af historie.

Mangler du gaveideer?

Hos Krusmelle finder du blandt andet:

e en sed lille ting til ungerne

e |xkre ting til kekkenet, stuen og veninden
e lys i alle regnbuens farver og former

| vores delikatessebutik har vi forskellige olier, oste, al, mar-
melader og safte fra danske producenter. Der er lagt sa me-
get hjerteblod og omtanke i disse delikatesser at nydelsen af
produkterne er optimal.




SKARTOFT MOLLE

S

Pa Skeertoft Melle ger vi os hver eneste dag umage for at
leve op til mdlet: at producere gkologiske, sunde, velsma-
gende og helt friske kornprodukter. Vi stenformaler mel og
valser, knaekker, skaerer og polerer kornkerner for at give dig
det bedte, vi kan.

Vibager det med glaede, og vi er stolte af resultatet.
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Garden Skeertofts historie

Garden Skeertoft, Skertoft Melle og kursusvirksomheden
Skeertoft Staldkekken ejes af familien Risgaard Bonde der
besar af: Hanne, Jargen og Marie-Louise, som er 5. gene-
ration pa stedet. | 1892 kabte Jorgens oldeforzeldre garden
Skeertoft, som ligger idyllisk pa Als" estkyst med den store
Narreskov som nabo, og med engene i Fjordmosen helt ned
til Lillebaelt. Efter 100 ar med konventionel drift, blev gar-
den omlagt til ekologi i 1991, og i 2004 realiserede familien
dremmen om et gardmalleri. Tre ar senere udvidede vi aktivi-
teterne med kursusvirksomheden Skartoft Staldkekken, og i

Derfor stenformaler vi vores mel, som altid indeholder den
sunde kim og naeringsrige fibre, og vi valser, knakker, skae-
rer og polerer kornkerner med stor omhu, for at give vore
kunder det bedste, vi kan.

Vi har passion for det, vi arbejder med, og vi er stolte af
resultatet.

Bagekurser

Skeertoft Staldkekken danner ramme om kurser med saerlig
fokus pa bagning og gastronomi.

Hvem deltager

2009 var der farste gang international Brad & Mad Festival
pa Skeertoft — i dag en drligt tilbagevendende begivenhed.

SKARTOFT MBILLE®
DKO.
PERLEBY!

xxx chetersnboaler periabyc:

SKARTOFT MIRILLE® SKARTOFT MIRILLE*

- e Kurserne henvender sig til enkeltpersoner, men vi arrangerer
PERLERUG PERLESPELT 0gsa kurser med specielt tilrettelagte forleb for grupper af

Skeertoft Molles malsaetning

P& Skeertoft Melle, hvor vi i dag producerer en bred vifte af

kornprodukter, gar vi os umage med altid at levere den bed-

ste kvalitet og dermed opfylde vores egen mélsatning:

e at producere gkologiske, sunde, velsmagende og helt fri-
ske kornprodukter.

private, samt for firmaer, foreninger og institutioner.
Bagekurserne i Skeertoft Staldkekken er for deltagere,som
bager flere gange om ugen samt rene nybegyndere, som al-
drig fer har haft haenderne i dejen.
Endelig er der selvfalgelig ogsd plads til dem, som har
bagt i arevis og nu gerne vil genopdage bagningens glaede.
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Kan et eventyr starte med et spsrgsmal?

Sensommer i en park i London. Lun sol og lunchstemning.
Jeg sidder pa en baenk med lukkede gjne og nyder varmen.
Pludselig er der én der sperger:,Hvad skal veere dit finger-
aftryk pa verden?”.

Det er en gammel mand, som har sat sig ved siden af mig,
og som helt tydeligt gerne vil snakke. Og det gar vi s, uden
at jeg far svaret pa hans provokation!

Men handsken er kastet. ,Hvad skal veere dit fingeraftryk
pa verden?” Spargsmalet vil ikke slippe. Det insisterer pa et
svar! Og svaret kommer den 15. august 2003! En skelsaet-
tende dato i vores familiehistorie.

Den dag sidder Jargen, min mand, og jeg i hver vores bil
pa vej til hvert vores made. Vi lytter begge to til radio pa P1.
Klokken ti minutter over ni siger programveerten, kogekonen
Nanna Simonsen, velkommen til de to eksperter, hun den
dag har inviteret til en kakkensnak. Gaesterne den dag er
konditor Thorleif Kristensen, Musikkonditoriet pa Vesterbro

i Kgbenhavn og lic. scient. Ane Bodil Segaard, som i mange
ar har forsket i korn pa Carlsberg og ved Landbohgjskolen.
Dagens kakkensnak skal handle om mel!

Keokkensnak om mel

| de knap to timer, udsendelsen varer, taler Bodil og Thorleif
farst om det ufatteligt darlige mel og de elendige bred, som
danskerne lader sig spise af med. Mel og brad er blandt de
&ldste forarbejdede fodevarer. Helt almindelige og daglig-
dags, totalt usexede, og maske netop derfor betragtet med
sa stor ligegyldighed, at hverken mel eller brad medes med
de samme krav om smagsmaessig kvalitet og sundhed, som
de krav vi ellers stiller til det, vi spiser.

Opskriften pa ,Verdens bedste mel”

| programmet er det ikke milde pisk, der uddeles til melpro-
ducenterne, bradindustrien og bagerfaget. Men kakken-

gaesterne har et altenativ til elendigheden. Bodil Segaard
giver i store traek opskriften pd, hvor enkelt det er at lave
,Verdens bedste mel”, og bade programveert og gaester er
til sidst rerende enige om, at hvis man blot kunne fa fat i
ordentlig mel, kan der skabes en bradrevolution i Danmark.
Den udsendelse ramte.

Gennem lang tid havde Jorgen, vores datter Marie-Louise
0g jeg, endevendt de muligheder, vores gkologikse landbrug
gav os for ,at sette et fingeraftryk pa verden”. Fordi vi dyr-
ker korn, havde mel ogsa veeret pa banen. Men Jergen tove-
de. Det var fint nok at veere deltidslandmand som 4. genera-
tion pa Skaertoft Gard. Men at vaere meller?

Da vi kom hjem den aften, var der ikke leengere nogen
tvivl. Melet skulle have en chance. Vi ville — sagt i al ube-
skedenhed — forsage at lave verdens bedste mel, eller i det
mindste komme sa taet pa som muligt! @kologisk, stenfor-
malet, med kim, skal og hele molevitten. Den rene vare uden
tilseetning af noget som helst, kun malet pa bestilling, og
med kort holdbarhed. Og sa skulle smag og sundhed ikke
udelukke hinanden, men ga hand i hand.

Mel fra Skaertoft Malle

Da beslutningen er truffet, gar det hurtigt. Til at begynde
med arbejder vi alene, og udnytter det, vi selv kan. Nar vi far
problemer, vi ikke selv kan lase — og dem far vi mange af —
seger vi hjeelp hos de bedste, vi kan finde til opgaven. Efter
10 maneders hardt arbejde for bade os og for rigtig mange
andre, sender vi 1. juni 2004, det forste duftende, stenfor-
malede mel af sted fra Skaertoft Malle. Vi far ikke tid til at fej-
re med champagne, for der skal ogsa males mel dagen
efter, og dagen efter og dagen efter
igen!

Pa det tidspunkt, har vi
ingen fantasi til at fore-
stille os, hvad det er
for en rejse, vi nu har
lost billet til. Men en
god kop formiddags-
kaffe med hjemme-
bagt bliver det til. Og
sadan har det veeret lige
siden pa Skeerftoft Malle.
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NATURMALK

Vi har 31 landmaend, der leverer deres gkologiske maelk ftil
mejeriet. Nogle af dem fodrer udelukkende deres kaer med
ha. Alle planter urter i deres marker; en Naturmaelk freblan-
ding — da dette er godt for mangfoldigheden i markerne, for
kaerne og for malkenw. Alle landmzndene ejer en andel af
mejeriet og er en del af faellesskabet omkring mejeriet.



Naturmaelk - det lille gkologiske mejeri
Naturmeelk er et lille ambitigst mejeri der er ejet af leveran-
darerne. De har givet sig selv en stor opgave, som de beskri-
ver i deres fremtidsvision:

"At levere markedets sundeste meelk, med store smags-
oplevelser.”

Strategien

Strategien som skal sikre mejeriets overlevelse som selv-
stendigt mejeri:

* Fokusere pa sundhed

* Gore strategien styrbar

¢ Udvikle gourmet produkter

e Sikre strategiens accept blandt medarbejdere og leveran-

darer
Vi fremstiller ost i dbne kar og kan derfor felge og pavirke e Vaere innovative

Y. S : ) e SRS, Fremgangsmade for fremstilling af oste
ek 4 '

ostefremstillingen, som man gjorde det for i tiden. Det krae-
ver mange ars erfaring at fremstille en god handveerksost,
og denne erfaring giver vi videre til den nye generation af
mejerister.

Fremstilling og modning af ost kraever erfaring og hande-
lag. Efter fremstillingen modnes ostene pa vort ostelager.
Ostens pleje kraever en kyndig hand og daglig kontrol, ind-
til de frigives til salg.

Besagsmejeri
Vil du gerne vide hvor og hvordan produkterne fra Natur-
melk fremstilles, har du muligheden for at komme pa me-
jeribesag.

Dette kan ske ved en rundvisning, der byder pa smagspre-
ver, kaffe og ostebord. Rundvisning er muligt mandage-tors-
dage efter kl. 14.00.
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Eventyret om det skologiske mejeri Naturmeelk

Der var engang, naermere betegnet i 1987, flere landmaend
som begyndte at omlegge deres produktion til gkologisk
brug, hvilket beted, at deres malkekvaeg skulle veere gkolo-
giske inden, der var gdet 5 ar, men det var sveert at fa en
aftale i hus med de eksisterende mejerier. De dremte der-
for om at stifte NATURMALK, et lille selvstaendigt ekologisk
andelsmejeri, hvis arbejdsfilosofi bygger pa falgende indian-
ske leereseaetning: “Vi har ikke arvet jorden efter vore faedre,
men lant den af vore barn.” Og med udgangspunkt i den op-
rindelige andelstanke gnskede landmaendene medindflydel-
se, nerhed og ekologi, men som i et rigtigt eventyr skulle de
0gsa sa gruelige mange forhindringer og pravelser igennem,
for NATURMALK blev en realitet.

De lokale gkologiske landmaend savnede medindflydel-
se 0og medbestemmelse, og i 1988 blev stiftelsen af et selv-
steendigt ekologisk mejeri for ferste gang italesat. De akolo-
giske landmaend gik derfor pa jagt efter et eventuelt egnet

mejeri. Seholm Mejeri var det eneste oplagte emne, men det
viste sig desvaerre at veere for lille, sd ideen om det selvstaen-
dige akologiske mejeri blev sat i bero, men dremmen levede
videre.

Pravelser og forhindringer

Igen i efteraret 1992 kom dremmen om eget gkologisk meje-
ri pa bordet, og dette forte i sommeren 1993 til, at en raekke
landmaend tog initiativ til at indkalde alle senderjyske gkolo-
giske landmaend for at drafte ideen om et nyt selvstaendigt
gkologisk mejeri. Initiativtagerne og nytilkommende land-
maend blev omkring jul samme dr klar til at starte deres eget
gkologiske mejeri. Fyldt med selvtillid og optimisme og med
tegningerne til det nye mejeri samt udkastet til vedtaegterne
under armen begav de sig af sted til banken for at fa det vig-
tige lan. Desvaerre var der ingen pengeinstitutter, som turde
statte op om det okologiske mejeri pa det tidspunkt.

De gkologiske landmaend ville ikke give op, og hvis der ikke
var nogen pengeinstitutter, som ville statte op om projektet,
ja, sa matte de skaffe den nadvendige kapital selv. Efter stif-
telsen af “@kologisk Samvirke,” som er en sammenslutning
af sanderjyske gkologiske jordbrugere og andre interessere-
de, der seetter fokus pd at fremme lokal produktion og forar-
bejdning, var de parate til at ga i gang. Dog rakte startkapi-
talen ikke til et helt nyt mejeri, sa de var tvunget til at kigge
sig om efter alternativer. Valget faldt pa Broderup Mejeri, der
3 syd for Tinglev. Mejeriet, som havde stdet tomt i nogle ar,
blev kabt og gjort klar til NATURMZLK.

Naturmeelk stiftes

1. maj 1994 blev det gkologiske andelsmejeri NATURMALK
stiftet. Der var fremgang i de farste ar, og troen var stor pa
NATURMALK, men konkurrencen pa det gkologiske marked
var hard, og flere sma mejerier matte lukke.

1 2001 kom en mislykket satsning pa det tyske marked til
at koste NATURMALK dyrt, og i slutningen af 2001 matte vi
konstatere, at det gkologiske mejeris egenkapital var ved at
smuldre vaek. Der matte taenkes innovativt og gares noget.

Det kraever konstant fokus pa kvalitet at
leve lykkeligt

Positive @ndringer i markedsforholdene og en mere aggres-
siv markedsfering af NATURMALK medferte, at det lille gko-
logiske mejeri igen kom pa rette kurs,og NATURMALK kun-
ne fokusere pa det, som vi er bedst til, nemlig kvalitetsmeelk.
Den gkologiske maelk behandles, fra ko til karton, sa skan-
somt som overhovedet muligt. Maelken afhentes i gammel-
dags tankvogne med langsomme indvejningspumper, og
uden forarbejdning pa mejeriet fastholdes den skansomme
og langsomme behandling. NATURM4LKs fokus pa udeluk-

kende at producere kvalitetsprodukter bar i efteraret 2007
frugt, da NATURMALK vandt Mejeribrugets Gourmepris for
vores hg-ost. | efterdret 2008 blev osten lanceret for food-
servicekunder, og ha-osten blev i 2009 lanceret i detailhand-
len. NATURMALK vil fortsat vaere et fleksibelt lille gkologisk
mejeri, som hurtigt og effektivt kan tilpasse sig markedet,
udvikle sig og sikre en tilfreds indtjening.
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( Johanng’s

JOHANNES KAFFEBAR

Madstedet Johanne's kaffebar i Tander er et skant spisested,
nar du skal ud og udforske vadehavet.

Leverander til livsnydere! Hos os laegges der veegt pa
autenticitet, eegthed og friskhed - vi haber du kan smage
det. Prav fx. vores Vadehavstapas der bestar af forskellige
blandede laekkerier fra producenterne langs vadehavet.

23



24

Johanne's kaffebar i Tonder
Leverandaer til livsnydere!

Johanne's malgruppe

Hos Johanne's er vores malgruppe ganske simplet:

e alle der gnsker at forkaele sig selv og andre

e alle der ansker kvalitet til ganen

e alle der ansker en serlig oplevelse

e alle der seger inspiration

e alle der har brug for en madoplevelse; mad ud af huset.

Det er muligt at opfylde alle disse mal, da vi laver dejlige
gavekurve til dine keere eller pakker superlaekre veerts/vaert-
inde gaver i flotte poser eller cellofan. Vi har et stort udvalg
af brugskunst og ting til dekoration, laekre specialiteter fil
madlavningen, skenne vine der kan nydes til den gode mid-
dag eller bare ndr man fortjener det, samt fristelser til ganen
i lange lange baner. Samtidig med shoppingturen er det mu-
ligt at holde en fortjent pause i vores café og restaurant for
at nyde kaffe, en let frokost ret eller lidt sedt til kaffen imens
du lader dig inspirere af butikkens liv.

Vi legger meget stor veegt pa, at Johanne’s er et sted, hvor
kunderne faler sig forkeelede og bliver positivt overraskede.
Nar man kommer ind til os, skal man have en god oplevelse
af service og viden om varerne pa hylderne.

Vi kan ogsa forkaele dig der hjemme. Vi leverer mad fra
seks personer; til din fest, eller til dig og dine venner.

Bag om navnet — Johanne’s
Historien bag navnet finder man i ansket om at bevare noget
af det velkendte Johs. Petersen (“Johannes tobak"). Krallen
pa den historie er, at Jytte faktisk hedder Johanne til mellem-
navn, et navn hun har fet fra sin mormor.

Og kunderne? Ja, de kan selv bestemme, hvordan trykket
skal ligge — som i Johannes (Tobak) — eller som i pigenavnet
Johanne...!
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Det rullende Eventkekken

Nu far endnu flere mennesker mulighed for at smage de
mange spaendende egnsretter fra det sydvestligste hjerne af
Danmark. Det er hvor Vadehavet, Vesterhavet og marsken
mades, at vi finder egnsretter og specialiteter, som ikke bare
smager godst; de forteeller deres helt serlige historier.

Tender, som i 1923 blev Danmarks ferste kebstad, har en
lang tradition for at finde og bruge lokale ravarer, hvilket da
0gsa praeger egnsretterne i dag — ikke mindst de gode palser
og det gode kad generelt. | Tenders gamle hyggelige gdgade
udlever vi vores drem med Johannes. Her far vores passion
for lokale ravarer, egnsretter og gode og spaendende smags-
oplevelser liv, til glaede for vores gaester.

Johanne's kgkken pa hjul

Vi har sat vores kakken pa hjul! Der er tale om en naturlig
forleengelse af vores kokken i gdgaden i Tender. Ligesom i
vores stationaere kakken, vil de mange sydvestjyske madop-

levelser vaere i fokus. Vi tilbereder selvfalgelig med lokale ra-
varer og krydrer med de gode historier. Vi udfordrer smags-
oplevelsen og giver egnsretterne et twist. Smag blandt andet
vores redbedesennep, som smager fantastisk til bade lam og
lokale palser.

Det rullende eventkakken blev indviet i juni 2015 og nu
skal kekkenet med ud i hele Danmark og servere Senderjysk
kaffebord, Vadehavstapas, Senderjysk tapas og spaendende
egnsretter ved bade offentlige og private arrangementer.

Vadehavsprodukter

Hos Johanne's kaffebar kan du kabe lekkerier med hjem til
en udsagt forret eller til lidt ekstra weekendforkzelelse.

P& hylderne finder du ogsa vores egne produkter; hyben-
ketchup, redbedesennep, syltet fennikel, syltede skalottelag
0g meget mere...!

Vi har ogsa chacutturi fra Reme-slagteren og fra slagter
Christiansen pa Fang, Fane Laks, oste fra Enghavegdrd,
honning fra Johannes Tychsen (lyng- og blomsterhonning),
ol fra Ribe Bryghus, able- og jordbaersiurp samt able- og
jordbaergele fra Kroghs specialiteter samt Hgost fra det lille
akologiske mejeri Naturmaelk.

Vi er stolte over at kunne servere sa skenne laekkerier til
frokostanretninger. Ring gerne for bestilling. Det er muligt
at tage maden med hjem og hvis du har lyst til at servere
det som buffet kan vi ogsa anrette det hele pa store, smukke
fade (min 10 personer).

Vores Vadehavstapas bestar af forskellige laekkerier fra
producenterne langs vadehavet.

Kaffe og te

Vifarer blandt andet kaffe fra:

* Growers Cup, et lille kafferisteri pa Fyn

* Mocca Gourmet kan kabes drikkeklar i kaffebaren eller
pa pose lige til at brygge frisk leekker kaffe pa

* Endvidere farer vi Colombia kaffe, Specialkaffer fra ud-
valgte distrikter, Tender kaffe, og vores helt egen og unik-
ke espresso kaffe Bristot

e Vianbefaler kvalitetskaffen fra Ngoro Ngoro i Tanzania.

Her er altid et stort te udvalg

e Gron te

* Hvid te

Rooibush te

Specielle blandinger samt urteteer

Chai te i flere varianter hvor den nyeste pa “stammen”
er Mango

Vi ferer et udvalg af teerne fra Carstensen te i Abenra
Samt de lekre blandinger fra Den Danske Teplantage.
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GRAM SLOT

Gram Slot er et af Sanderjyllands praegtigste bygningsmonu-
menter. Den yderst statelige treflgjede bygning ligger med
sin abne slotsgard ud mod landevejen og byder velkommen
til lokale savel som turister.

| gardbutik og café saelges Gram Slots helt eget sortiment
indenfor maelk, mel, gryn, kad, kartofler samt palser og ost.
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Ma vi praesentere Gram Slot

Gram Slot er en unik og meget alsidig virksomhed under sta-
dig udvikling. Virksomheden bestar af koncertsal, event-
plads med plads til 50.000 gaester, slotskakken og ferielejlig-
heder og af et stort, gkologisk landbrug. Gram Slot er ogsa
en okulturinstitution med levende formidling af historie,
arkitektur, kultur og natur. Gram Slot har nogle enestdende
rammer, som vi selvstaendigt samt i samarbejde med andre
bruger til at udvikle og tilbyde en bred vifte af arrangemen-
ter og aktiviteter. Rammer, som vi stiller til radighed for virk-
somheder, foreninger og private, der @nsker at veere en del
af det spaendende milj@ pa og omkring Gram Slot.

Velkommen til!
Svend & Sanne Brodersen
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Caféen

| caféen kan du hver dag komme forbi og nyde en kop kaffe
med hjemmebagt kage eller en af vore delikate slots frokost-
tallerkener, og felge drstidernes gang i seen og i den, der er
lige uden for vinduerne.

Du kan ogsa holde din fest, hvis du gerne vil holde den i
hyggelige og rustikke omgivelser, med udsigten over sg, 3,
park og slot. Det er muligt at holde fest for op til 90 gaester.

Sammen med kekkenchefen kan du sikre dig, at den helt
unikke madoplevelse du personligt ansker, laves af drstidens
friske danske ravarer.

Gardbutikken

| butikken har vi selvfalgelig hele Gram Slots eget sortiment
indenfor meelk, mel, gryn, ked og kartofler samt palser og
ost. Derudover har vi et stort sortiment af andre laekre fade-
varer og flot kunsthandvaerk.

Vinkaelder

P& Gram Slot er restaureringen af vinkalderen endelig faer-
dig og resultatet er enestaende. Hvide kalkede vaegge, flotte
hveelvinger, smukke handlavede reoler i eg og lamper hand-
smedet efter de originale fakkelholdere fundet i keelderen.

Nu er vi ved at udveelge og fylde de mange reoler op med

gode gkologiske vine fra hele verden. Vi har allerede fyldt
lidt pa hylderne, men der kommer flere gode flasker til.

i

Slottet

Gram Slot er et af Sanderjyllands praegtigste bygningsmonu-
menter. Den statelige treflgjede bygning ligger med sin dbne
slotsgard ud mod landevejen og byder velkommen til lokale
savel som turister.

Gram Slot er opfert gennem tre arhundreder med start om-
kring ar 1470. De tre flgje, der omkranser slotsgarden er op-
forti hvert deres drhundrede.

Gramgard Ferielejligheder

Gram Gard, der ligger med en smuk udsigt til slottet og seen,
er istandsat og omdannet til fire store, lyse ferielejligheder.
Ligesom pa slottet har vi her benyttet os af de oprindelige,
handvaerksmaessige metoder og materialer, og resultatet er
enestdende. Faktisk er vores resultat blevet s enestdende,
at vores handveerkere nu har fdet en selvstaendig forretning
ud af at restaurere bevaringsverdige bygninger med de op-
rindelige handvaerksmaessige metoder.

Eksklusiv indretning

Lejlighederne i huset ligger lige ned til slotssgen og har alle
en fantastisk udsigt til slottet pa den anden side af sgen.

Lejlighederne er pa 150-170 kvm og har 3-4 sovevaerelser.
De er eksklusivt indrettet med blandt andet spabad og unikt
interier med en smuk blanding af antikviteter og moderne
design. Der er et laekkert kakken med fuld udstyr i alle vores
lejligheder.

Som gaest i lejlighederne p& Gram Gard modtages man af
en af slottets ejere eller medarbejdere og vises til rette i lej-
ligheden. Derudover far man en privat rundvisning pa slottet.
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PRAKTISKE OPLYSNINGER

Sted

Krusmolle

Skeertoft Malle

Naturmeelk

Johanne's Kaffebar

Gram Slot

Adresse
Krusmellevej,
6200 Aabenraa

Skeertoft 2-4,
6440 Augustenborg

Gerrebaekvej 24
6360 Tinglev

Storegade 12
6270 Tander

Slotsvej 54,
6510 Gram

Telefon

+4574686172

+4574 47 44 80

+4574 64 28 01

+45747220 22

+4574820040

Web

www.krusmoelle.dk

http://skaertoft.dk

www.nhaturmaelk.dk

www.johanneskaffebar.dk

http://gramslot.dk

Mail

loff@krusmoelle.dk

mail@skaertoft.dk

info@naturmaelk.dk

info@johanneskaffebar.dk

liselotte@gramslot.dk

Sted

Krusmglle

Skeertoft Malle

Naturmeelk

Johanne's Kaffebar

Gram Slot

Unikke kulinariske senderjyske smagsoplevelser

Frokostplatte med vort eget hjemmelavede palaeg, som bliver serveret med dejligt, duftende nybagt
brad. Hertil kan bla. serveres en velskaenket Fuglsang Fadel i lerkrus. Pris: 149, -

Staldderssalg, friskbagt brad - hver fredag kl. 13-17.

@kobutikken, 100% ekolologiske produkter.

Vadehavstapas medium: 2 slags charcuteri, 2 slags ost. Fang laks og Rema rejer, rygeostecreme
samt forskelligt tilbeher udviklet i vores kakken. Brad og smer. Pris: 109,-

Hver den farste sendag i maneden kl. 11 og 14 serverer Gram Slot det store, traditionelle senderjyske
kaffebord i salene pa slottet. | sommerperioden ugerne 27-32 er kaffebordet pa torsdage. Pris: 150,-
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